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medidas interiores
Ancho                          505 mm.
Fondo                          370 mm.
Distancia entre guías    75 mm.

971,50

871,50

1250,00

390,00

Capacidad
Dotación
Potencia Eléc.
Peso

4 - 5 bandejas (480x340 mm.)
4 - 5 bandejas
3,4 kw. 220 II
33 - 45 kg.

Interior y exterior en acero inoxidable
Puerta fría con doble cristal
Opción sentido apertura
Temporizador acústico final de cocción

MEDIA BAGETTES:
190ºC                                   18 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 12 HORAS

GALLEGA, CHAPATA Y PISTOLA:
190ºC                                   25 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 12 HORAS

CROISSANT             190ºC 16 Minutos
NAPOLITANAS         190ºC 16 Minutos
CAÑAS/HER.             190ºC 25 Minutos
P. MANZANA             190ºC 25 Minutos
EMPANADA               190ºC 45 Minutos

BRADO-P  Digital 4 Latas

BRADO-P

BRADO-P 5

SUPLEMENTO VAPOR

LICUADOR BRADO-P (CONDESADOR DE VAHOS)

MESA SOPORTE

615

615

660

525

525

550

555

555

610

3,4 Kw.

3,4 Kw.

3,5 Kw.

4 (480x340 mm.)

4 (480x340 mm.)

5 (480x340 mm.)

33 Kg.

33 Kg.

45 Kg.



750

medidas interiores
Ancho                        695 mm.
Fondo                        450 mm.
Distancia entre guías  70 mm.

1.410,00

90,00

150,00

388,00

580,00

BRADO-CR3 y FR3 3 Latas

SUPLEMENTO VAPOR

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

LICUADOR CR3 y FR3 (CONDESADOR DE VAHOS)

MESA SOPORTE

Motor de 2 velocidades



750

medidas interiores
Ancho                         695 mm.
Fondo                         470 mm.
Distancia entre guías   70 mm.

2.104,00

90,00

150,00

388,00

580,00

BRADO FR4 y CR4  4 Latas

SUPLEMENTO VAPOR

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

LICUADOR FR4 y CR4 (CONDESADOR DE VAHOS)

MESA SOPORTE

Motor de 2 velocidades



medidas   interiores
Alto                             580 - 490 mm.
Fondo                         730 - 685 mm.
Distancia entre guías     90 - 80 mm.

04

Horno Convec. BRADO FR 421 - FR-5
4 - 5 bandejas (600x400 - 650x450 mm.)
4 - 5 bandejas
6,2 - 7 Kw. 380 III
65 - 75 Kg.

BRADO FR 421 S. AMERIC.

BRADO FR-5  5 Latas

SUPLEMENTO VAPOR

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

LICUADOR FR 421- FR 5 (CONDESADOR DE VAHOS)

MESA SOPORTE

895

795

520

560

830

810

830 850 800

6,2 Kw.

7 Kw.

4 (600x400 mm.)
4 (650x450 mm.)
5 (600x400 mm.)

65 Kg.

75 Kg.

2.454,00

2.772,00

90,00

150,00

388,00

638,00

Motor de 2 velocidades

PAN CONGELADO:
190ºC                                  16 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 12 HORAS

PAN DESCONGELADO:
190ºC                                  12 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 12 HORAS

PAN DESCONGELADO:
190ºC                                  18 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 36 HORAS

PAN DESCONGELADO:
180ºC                                  25 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 36 HORAS

CROISSANT                190ºC 16 Minutos
NAPOLITANAS            190ºC 16 Minutos
CAÑAS/HER.               190ºC 25 Minutos
P. MANZANA                190ºC 25 Minutos
EMPANADA                 190ºC 45 Minutos

H. Convec. BRADO FR 421 S. Americana
Horno Convec. BRADO FR 5



5 y 6 bandejas (650x450-650x530 mm.)
5 y 6 bandejas

6,2 y 7 Kw. 380 III
65 y 75 Kg.

BRADO FR 621 S. Americana
BRADO FR 521 S. Americana

Horno Convec. BRADO FR 521 / FR 621  S. Americana

BRADO FR 521 S. AMERIC.

BRADO FR 621 S. AMERIC.

895

895

520

600

830

830

6,2 Kw.

7 Kw.

5 (600x400 mm.)
5 (650x450 mm.)
5 (650x530 GN 2/1
5 (600x400 mm.)
5 (650x450 mm.)

5 (650x530 GN-2/1)

65 Kg.

75 Kg.

2.922,00

3.292,00

90,00

150,00

388,00

638,00

SUPLEMENTO VAPOR

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

LICUADOR (CONDESADOR DE VAHOS)

MESA SOPORTE

05

medidas interiores
Ancho                          580 mm.
Fondo                          730 mm.
Distancia entre guías    90 mm.

apertura lateral

apertura lateral

Motor de 2 velocidades



BRADO - 6 (3+3 latas)

BRADO - 7 (3+4 Latas)

SUPLEMENTO VAPOR

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

LICUADOR (CONDESADOR DE VAHOS)

MESA SOPORTE

815

815

910

990

750

750

3,5 + 3,5 Kw.

3,5 + 6,2 Kw.

3-3 (600x400 mm.)

4-3 (600x400 mm.)

53 Kg.

53 - 65 Kg.

500 - 850 CAPACIDAD 10 BANDEJAS (5 + 5)

6-7 bandejas (600x400 mm.)
6-7 bandejas
3,5+3,5 - 3,5+6,2 Kw. 220 y 380 III
53 - 65 Kw.

medidas  interiores
Ancho                                695 mm.
Fondo                       450 - 470 mm.
Distancia entre guías           70 mm.

BRADO 6 (3+3)

BRADO 7 (3+4)

06

apertura lateral y abatible

apertura lateral

Horno Convec. BRADO 6 y 7

3.020,00

3.714,00

90+90:180,00

150,00

388,00

610,00

Motor de 2 velocidades

2 Hornos independientes ensamblados
2 Cocciones independientes

Consumo eléctrico según necesidad



BRADO  8 (4+4 Latas)

BRADO  10 (5+5 Latas)

SUPLEMENTO VAPOR

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

LICUADOR (CONDESADOR DE VAHOS)

MESA SOPORTE

815

795

1100

1300

750

810

6,2 + 6,2 Kw.

7 + 7 Kw.

4+4 (600x400 mm.)

5+5 (600x400 mm.)

105 Kg.

120 Kg.

500 - 850 CAPACIDAD 10 BANDEJAS (5 + 5)

8-10 bandejas (600x400 mm.)
8-10 bandejas
6,2+6,2 - 7+7 Kw.  380 III
105 - 120 Kw.

medidas  interiores
Ancho                          695-490 mm.
Fondo                          470-685 mm.
Distancia entre guías      70-80 mm.

BRADO 8 (4+4 Latas)
BRADO 10 (5+5 Latas)

07

apertura lateral

Horno Convec. BRADO 8 y 10

4.506,00

5.650,00

90+90:180,00

150,00

388,00

638,00

Motor de 2 velocidades

apertura lateral

2 Hornos independientes ensamblados
2 Cocciones independientes

Consumo eléctrico según necesidad



815

815

medidas interiores:
Ancho                                695 mm.
Fondo                         450/470 mm.
Distancia entre guías          70 mm.

BRADO CR3 DIGITAL

BRADO FR4 DIGITAL

SUPLEMENTO VAPOR

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

LICUADOR CR3 y FR4 E (CONDESADOR DE VAHOS)

MESA SOPORTE

455

535

750

750

3,5 Kw.

6,2 Kw.

3 (600x400 mm.)

4 (600x400 mm.)

53 Kg.

65 Kg.

08

3 y 4 bandejas (600x400 mm.)
3 y 4 bandejas
3,5 - 6,2 Kw.
53 - 65 Kg.

Display digital

Horno Convecc. BRADO CR3 - FR4 DIGITAL

BRADO CR3 Digital
BRADO FR4 Digital

Hornos   Convección   Panaderia,   Pastelería
Croisanterie y Punto Caliente "S. Brado Digital"

1.710,00

2.404,00

90,00

150,00

388,00

580,00

Motor de 2 velocidades



BRADO TDI

TIEMPO MOTOR 2 VELOCIDADES CONTROL CHIMENEA (TIRO)

TEMPERATURA DISPLAY DIGITAL VAPOR

09

815 550 750 6,2 Kw. 65 Kg.BRADO TDI
SUPLEMENTO VAPOR
MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)
LICUADOR BRADO TDI (CONDESADOR DE VAHOS)
MESA SOPORTE 830 850 800

Capacidad
Dotación
Potencia Eléc.
Peso

4 bandejas (600x400 mm.)
4 bandejas
6,2 Kw.
65 Kg.

medidas interiores
Ancho                         695 mm.
Fondo                         470 mm.
Distancia entre guías   70 mm.

Interior y exterior en acero inoxidable
Puerta fría con doble cristal

Inversión giro motor
Opción sentido apertura en mod. FR4

Temporizador acústico final de cocción
Display digital

4 (600x400 mm.)

Horno Convec. BRADO TDI

Accesorios

PAN CONGELADO:
190ºC                                   19 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 12 HORAS

PAN DESCONGELADO:
190ºC                                   15 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 12 HORAS

PAN DESCONGELADO:
190ºC                                   18 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 36 HORAS

PAN DESCONGELADO:
180ºC                                   25 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 36 HORAS

CROISSANT            190ºC 16 Minutos
NAPOLITANAS       190ºC  16 Minutos
CAÑAS/HER.          190ºC  25 Minutos
P. MANZANA           190ºC  25 Minutos
EMPANADA             190ºC  45 Minutos

BOLLERÍA

COCCIONES LENTASCOCCIONES RÁPIDAS

PAN ARTESANO

2.950,00

90,00

150,00

388,00

580,00

Motor de 2 velocidades



BRADO FR5 Panadero Digital
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670 780 900 7 Kw. 90 Kg.BRADO FR5 PANADERO

SUPLEMENTO VAPOR

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

LICUADOR BRADO FR5 (CONDESADOR DE VAHOS)

MESA SOPORTE 830 850 800

Capacidad
Dotación
Potencia Eléc.
Peso

5 bandejas (600x400 mm.)
5 bandejas
7 Kw.
90 Kg.

medidas interiores
Ancho                         670 mm.
Fondo                         780 mm.
Distancia entre guías   9,5 mm.

Interior y exterior en acero inoxidable
Puerta fría con doble cristal

Inversión giro motor
Opción sentido apertura en mod. FR4

Temporizador acústico final de cocción
Display digital

5 (600x400 mm.)

Horno Convec. BRADO FR5 Panadero

Accesorios

PAN CONGELADO:
190ºC                                   19 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 12 HORAS

PAN DESCONGELADO:
190ºC                                   15 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 12 HORAS

PAN DESCONGELADO:
190ºC                                   18 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 36 HORAS

PAN DESCONGELADO:
180ºC                                   25 Minutos
GRAN CALIDAD DEL PAN 36 HORAS

CROISSANT            190ºC 16 Minutos
NAPOLITANAS       190ºC  16 Minutos
CAÑAS/HER.          190ºC  25 Minutos
P. MANZANA           190ºC  25 Minutos
EMPANADA             190ºC  45 Minutos

BOLLERÍA

COCCIONES LENTASCOCCIONES RÁPIDAS

PAN ARTESANO

2.950,00

90,00

150,00

388,00

580,00

Motor de 2 velocidades
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BRADO FR3 - CR3 ECO 3 Latas

BRADO FR4 - CR4 ECO 4 Latas

SUPLEMENTO VAPOR

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

MESA SOPORTE

815

815

830

520

640

850

750

750

800

3,5 Kw.

7 Kw.

3 (600x400 mm.)

4 (600x400 mm.)

75 Kg.

90 Kg.

2.515,00

2.970,00

90,00

150,00

580,00

Modelo BRADO TURBO ECOLÓGICO, CR3 y FR4 ECO

medidas interiores
Ancho                        695-695 mm.
Fondo                        450-485 mm.
Distancia entre guías          70 mm.

HORNOS SIN HUMOS, SIN VAPORES Y SIN OLORES, RECICLA LOS VAPORES Y

LOS LICUA, ALMACENA 11-21 LITROS DE RESIDUOS LÍQUIDOS

Motor de 2 velocidades

Licuador interno
Bandeja extraible



TURBO 611-P Eléc.

TURBO 611-P Gas

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

CHIMENEA HORNO

MESA SOPORTE

TURBO 1211-P Eléc.

TURBO 1211-P Gas

930

930

560

560

880

880

1000

1000

990

990

950

950

7,2 Kw. III

0,4W./10.320 Kcal/h.

5 (600x400 mm.)
5 (650x450 mm.)

5 (650x530 GN 2/1)

90 Kg.

90 Kg.

12 - 18 Kw. III

0,4W./16.000 Kcal/h.

10 (600x400 mm.)
10 (650x450 mm.)

10 (650x530 GN 2/1)

120 Kg.

120 Kg.

830 850 800

870 850 800

3.995,00

4.830,00

150,00

240,00

638,00

6.720,00

6.990,00

150,00

255,00

638,00

12

medidas    interiores
Ancho                        575-730 mm.
Fondo                        730-540 mm.
Distancia entre guías          80 mm.

MOTOR DE 2 VELOCIDADES (Para piezas pequeñas)

CHIMENEA HORNO

MESA SOPORTE

Motor de 2 velocidades



Mesa Soporte Horno FR
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Bandeja plana

Chimenea Horno
Accesorios Hornos

20,00

22,00

19,00

30,00

45,00

22,00

17,00

23,00

22,00

30,00

24,26

52,60

388,00

150,00

240,00

255,00

Mesa Sop. Horno FR-8

Parrilla de varillas

Licuador Horno
PINZAS PASTELERIA

GUANTES PASTELERIA

CONDESADOR DE VAHOS HORNOS 611 y 1211 eLÉC.

MOTOR DE 2 VELOCIDADES

CHIMENEAS HORNOS 611 Gas y P-4 Gas

CHIMENEAS HORNOS 1211 Gas y P-7 Gas
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Cám. F. BRADO-P Cám. F. BRADO-FR

Cám. Ferm. CF-18 Cám. Ferm. CF-16
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SUPER-FRIPP ha revolucionado y simplificado

la elaboración de los churros con su sistema de

cortadores y mecanismos automátiicos, ofreciendo

una total garantía de higiene.

SUPER-FRIPP es el complemento ideal para cualquier

negocio de hostelería, por el reducido espacio que ocupa,

gran rentabilidad, fácil manejo y calidad de su producto.

SUPER-FRIPP nos ofrece la ventaja del poder instalarse

en los interiores de los establecimiento más exigentes,

por no desprender vapores ni olores, al ir provista de

extractores que los expulsa al exterior.

SUPER-FRIPP se maneja automáticamente, tanto en su

mecanismo de regulación de corte como en la regulación

de la temperatura del aceite, a través de su cuadro de

mandos, de fácil manejo y garantizando su enseñanza

total en 30 minutos
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AMASADORA ESPIRAL

INYECTORA 128M1

INYECTORA 128M02

BOQUILLA CHURRO RELLENO

BOQUILLA CHURRO DE PORRA

BATIDORA 10 Lts.

BATIDORA 20 Lts.

AMASADORA 12 Kg.

ATEMPERADOR COBERTURA

829,50

367,50

262,50

132,00

3.003,00

4.273,50

1.522,50

535,50

Accesorios Máquina de Churros

MODELO Potencia
Kw.

Capacid.
Lts.

Ø Cuba
mm.

Peso
Kg.

Dimensiones
mm.

M. Pasta
Kg.

Total Euros

0,5

0,9

0,55

6

10

10

20

16

7 Lts.

250x230

315x290

320x210

55

108

45

480x610x720

600x710x840

350x540x590

225x360x360

4

7-8

7,5

Cod. 3000

BATIDORA

ATEMPERADOR COBERTURA
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